Produktpass
Stand:

| 03.2020

Bezeichnung des Lebensmittels:

|Knusperbrot Vollkorn

Zutatenverzeichnis:

ROGGENVOLLKORNMEHL, WEIZENVOLLKORNMEHL, Reismehl, Zucker, SURBMOLKENPULVER,
WEIZENMALZMEHL, Sonnenblumendl, Salz. Zur Herstellung von 100g Knusperbrot Vollkorn
werden 56 g Roggenvollkornmehl, 35g Weizenvollkornmehl und 8g Reismehl verwendet.

Nettofiillmenge:

[125¢

Aufbewahrungs-/Verwendungshinweise:

|Vor Wirme schiitzen. Trocken lagern. Nach dem Offnen innerhalb weniger Tage verzehren.

Anschrift des Lebensmittelunternehmers:

|Griesson - de Beukelaer, D-56751 Polch

Ursprungsland oder Herkunftsort:

Gebrauchsanleitung:

Nahrwertinformationen jel100g

Energie 1544/365 ki/kcal
Fett 2,78
davon

- gesattigte Fettsauren 08¢g
- einfach ungesattigte Fettsduren g
- mehrfach ungesattigte Fettsauren g
Kohlenhydrate 69,0 g
davon

- Zucker 31g
- mehrwertige Alkohole g
- Starke g
Ballaststoffe 8,4 g
EiweiR 120 ¢g
Salz 11¢g
Vitamine und Mineralstoffe




